Restaurant

AU VIEUX CHALET

Si VOUS avez passe un bon moment a nos cotes,
cela ne doit pas rester un secret !

N'hésitez pas a le partager sur les réseaux sociaux :
Facebook : Au Vieux Chalet - Restaurant
INnstagram : auvieuxchalet



Aujourd'hul, encore plus qu'avant, nous nous efforcons de travailler
des produits locaux issus de |a filiere courte.
Nous prenons soin de sélectionner des producteurs de notre région
afin de vous assurer une qualité et une fraicheur au niveau des produits travaillés.

of réaliglion

Les poissons sont taillés et désarétés sur place

-Toutes les préparations a base de poissons sont prépareées par Nos soins : fumage, marinade, bisque

NOS terrines, foie gras, terrine de campagne, terrine de boeuf ou de poissons sont fabriguées sur place
N oS frites grenailles sont maison, ainsi gue Nos pains burger

NOsS [égumes sont frais et travaillés sur place

NOS patisseries et desserts a 'assiette sont fabriqgués maison

Une partie des glaces et sorbets sont faites maison
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Quelgues feullles o€
Tout simple pour bien débuter un repas

L e Bowl Printanier 15€

Selon l'inspiration du moment

Le Bowl Printanier Végétarien 13€
Selon l'inspiration du moment

e Fole Gras de Canard IGP du Sud-QOuest 19.50€

Mi-cuit au génépi, beaufort, déclinaison de poires de notre vallée, brioche tiede

Le Maguereau 7€

Déclinaison de maqguereau et poulpe, avocat et Savora, vinaigrette d'agrumes et wakameé

Le Carpaccio de Boeuf Bio de notre vallée 16€
Aux petits condiments, ceuf de caille, salsifis, chutney d'ananas au gingembpre

L' Asperge verte 12€

En velouté a la sarriette, ceuf parfait, écume de lard d'Arnad, petits crodtons
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Tartare de bceuf, pommes de terre grenaille, guelgues feuilles 27.50€
Une autre version, juste poélé quelques secondes de chaque coté 27.50€
Filet de boeuf bio, juste poélé, cuit a votre convenance, jus court a la moelle, 26€

pomme pureée, léegumes du moment

e Canard 29€

| 3 cuisse en deux cuissons, la moitié confite, 'autre en tourte,
jus court a l'orange et poivre de Sichuan,
déclinaison de pommes en 'air et pormmes par terre

L'’Agneau 21
Selle farcie confite cuite a basse température, jus court a la mangue et menthe fraiche,
risotto de petits épeautres, asperges vertes
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Pain burger a la betterave et cardamome, steak haché charolais, reblochon,
ard paysan, sauce tartare, cornichons, tomates, concombres, salade

Le Vegil-Burger
Pain burger a la betterave et cardamome, steak végétarien mediterranéen,
tartare aux fines herbes, céleri confit, cornichons, tomates, concombres, salade

| 3 Perche
Filets cuits meuniére a la creme citronnée
ou

a la Grenobloise
pommes de terre grenaille, guelques feuilles

_e Rouget
ENtier, frotté au paprika fumeé, condiments doux epices,
oolenta moelleuse au fumet de poisson et coriandre, jeunes légumes

27.50€

20.50€

24€

28€
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Lo Coin dos \fég#larians

Le Bowl! Printanier Végétarien DL
Selon l'inspiration du moment

L' Asperge verte J0€

En velouté a la sarriette, parmesan, ceuf parfait, tuile végétale, petits crodtons

L e Risotto 22€

Quinoa rouge, tofu, petits léegumes, marmelade coco curry, tuile croguante

Le Vegi-Burger 20.50€

Pain burger a la betterave et cardamome, steak végétarien meéditerranéen,
tartare aux fines herbes, céleri confit, cornichons, concomibres, salade

M " POM%% de la coopérative du Val d'Arly

La faisselle nature 5€
Faisselle servie nature a agrémenter d'un peu de sucre

| 3 faisselle et son coulls 550€
Faisselle servie avec le coulis du moment
| 'assiette traditionnelle 7.50€

Fromages de nos régions, guelgues feuilles
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L a Tondue du Vieux Chalet

25€
Abondance, Beaufort, Reblochon

accompagnée d'une ardoise de charcuterie de nos régions 20€
(Minimum 2 personnes - prix par personne)

. (Chafe

La fondue « Prestige » S5€

Abondance, Beaufort, Reblochon, Truffe noire
accompagnée d'une ardoise de charcuterie de nos régions

. . 39€
(Mminimum 2 personnes - prix par personne)
L'incontournable Tartiflette de notre contrée 21€
Pommes de terre, oignons, lardons, reblochon et sa salade verte
accompagneée d'une ardoise de charcuterie de nos régions )5€
Reblochon légerement fumeé, pané, frit, pruneaux et Géneépi plela
Une création du Chef accompagnée de pommes de terre, salade et charcuterie
Le Fondant du Val D'Arly 7E

Accompagné de pommes de terre, salade et charcuterie
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Les Desgerls

| a Pavlova 9.50€

Autour de la mangue, fruits de la passion et ananas, meringue au citron vert,
Mangue passion glacée

La Roue des 3 Saveurs 9.50€

Pate sucrée, confit de basilic, crémeux yuzu, citron vert, bergamote, sorpet basilic

Le Chocolat 0 50€

Baba au chocolat noir « Caraibe », effluve de badiane, cremeux Gianduja,
creme d'lsigny glacée

O le Macaron 950€

Macaron framboise, ganache framboise, pain d'épices, chocolat Ruby, yaourt glacé
et brisures de framboises

Cafté ou thé gourmand 10 50€

Le dessert surprise

Champagne gourmand 19.50€

Le dessert surprise accompagné d'une coupe de Champagne

Restauran t
Toutes nos glaces ne sont pas maison, mais de fabrication artisanale Ay Vitul CHALET
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Surpriges Ganrm.

| alssez-vous guider par le Cheft ..
Entrée, deux plats, dessert

Sb €

Accords Mets et VINs

Entrée, deux plats, dessert ...
..accompagneés d'un verre de vin pour chague plat

VSRS
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Carpaccio de bceuf aux petits condiments, ceuf de caille, salsifis, chutney d'ananas au gingembpre
ou
Velouté d'asperges vertes a la sarriette, écume de lard d'’Arnad, petits crodtons, ceuf parfait

Cuisse de canard confite, reduction du jus de cuisson a l'orange et poivre de Sichuan
petits légumes, pommes de terre grenaille
ou
Filet de rouget frotté au paprika fume, condiments doux epices,
polenta moelleuse au fumet de poisson et coriandre, jeunes légumes

Pavlova a la mangue, fruits de |la passion et ananas, meringue au citron vert
ou
Baba au chocolat noir « Caraibe », effluve de badiane, crémeux gianduja, creme d'lsigny glacée
ou
Café Gourmand (supplément de 2€)

39€
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Sirop a l'eau

Demi-portion a la carte
(hors filet de boeuf et spécialites)

Boule de glace

15€

Restouran "

(Pour les enfants jusqu'a 10 ans) e
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| s'agit d'un Restaurateur de Métier avec une expérience professionnelle validée.
C'est un engagement de cuisine faite dans I'entreprise a partir des meilleurs produits bruts et frais,
intégrant les circuits courts.

({orponog

N'hésitez pas a nous demander le registre des allergenes contenus dans nos plats.

Vs produnilonrs

- Saveurs de nos montagnes - Megeve - Coopérative fruitiere du Val d'Arly

- La Fermette - Annecy - La bergerie d'Ayze

- Le Porc de A a Z - Saint-Pierre-en-Faucigny - Les Marmottes - Brison

- Pineau - Saucisson de Magland - Philippe Grisard - Cruet

- Au Coin du Four - Marnaz - Girard-Madoux Samuel et Fabien - Chignin
- L'escargot d'Arno - Mieussy - Domaine Belluard - Ayze

- La cheéevrerie Pierre a Laya - Araches-la-Frasse - Domaine G&GC Bouvet - Fréterive

estauran t

Merci pour votre visite... 40 VIEUT COALET



