Restaurant

AU VIEUX CHALET

L’éQuipe du restaveant « v Vieox Chalet » est heorevse de vous accveillie dans son restavrant

Typave de notre belle région apres cette pérode de crise,

Nous avons mis en place toutes les mesures nécessaires pour vous recevoir dans les meilleures
dispositions sanitaires afin dassurer votre sécurité ainsi aue celle de nos salariés
€n cuisine, nous travaillons les produrts frais locaux avec des masques, un lavage des mans et des
postes de travail Tres réguler.
Nous avons espacé les Tables avec une distance respectable afin dassurer lo. distanciation sociale.

Le sepvice est assuré avec masaues.

Aujourdhui, encore plus auavant nous nous efforgons de fravailler des produits locaux issus de la. filiere
courte. Nous prenons soin de sélectiomer des productevrs de notre région afin de vous assurer une

Qualité et une fracheur av nveay des produits travailés

S vous avez passé un bon moment 6.nos cotes, cela. ne doit pas rester un secref,

nhésitez pas o le partager autour de vous et sur les réseaux sociaux.

Nous vous souhaitons un bon appétit |
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AU VIEUX CHALET
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Nos réalisations :

- Les poissons sont taillés et désarétes sur place

- Tovtes les préparations 6 base de poissons sont préparées par nos soins: fumage, mannade,
hISQUL, -

- Nos terrines, foie gras, Tertine de campagne, terrine de boeuf ou de poissons sont fabriauées sur
place

- Nos frites grenailles sont maison

- Nos légumes sont frais et travailés sur place

- Nos patisseries ef desserts d [assiette sont fabriaués maison
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PELLUARD

Terroir du Mont-Blanc

X GRISARD
Allergénes

Ici, nous pretons attention aux allergies de nos clients. Nhésitez pas d nous demander le registre des

allergeénes contenvs dans nos plats
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Demi-portion d la. carte

Bovle de glace
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Lazbog—mm%u’é/a/mé d% 55°

Entrée, devx plats, dessert

Abesrds /Tty ot Vins 75<

Entrée, deux plats, dessert -+

++aCCcoMpagnés dun verre de vin pour chaque plat
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Tout simple pour bien débuter un repas

L Stint: Legues Yl

Juste snackées, poulpe glacé d.lo. betterave rouge, nage goutevse i la mélisse et citromelle, poironade av chorizo

[+ Budbthe Boud 72¢

Enversion plat. Marachére de 1égumes primeurs, herbes, graines bio, céréales £picées artichauts, cevf poché, croustillant

de Saint-Pavlin, vinaigrette de thé Matcha ef pate de sésame

[ ot Cooatt T Cockon 747

Abricots, Cacahvetes, Foie Gras, sorbet aux herbes, condiment raifort et savora

L+ 7 s 79

Déclinaison de foie gras de canard poélé et en terrine, artichauts, chutney de fruits rouges



Los Nandlo
Lo By

Tartare de beeuf d.notre fagon pormes de Terre grenailles, auelaues fevilles 27%

Une autre version: juste poélé auelaues secondes de chaque coté 27°

(o Cokon ds ntie conthe 28°¢

La. poitrine confite Adobo, covenne sovfflée

Raviole de cresson et ail des ours, carottes des sables en trois textures

la&&a’#umé,@ma/'rma 29¢

Désossée, farcie aux herbes, cuite d basse température, jvs court av foin ADP

Choux fardi, gnocchi de patate douce fumée

L+ B

(o Voo et 27 ¢

Pain maison a la. betterave, haché de Charolais, bacon fumé, reblochon concombre, cormichons, sauce barbecve, auelaues

fevlles, pommes de terre gv*enai}}es



Leo Fairens

(& Porcke 23¢

Filets cuits, meuniére d la. créme citromée Ou au beurre persilé,

Pommes de terre gwenaines, salade verte

[ s do o0 Rutones 24

Filet soufflé, bille descargot de Mieussy, jus darrétes caramélisées
0. lo. bigre rousse dv Mont-Blanc, persil et coniandre

Polenta moellevse, choux flevrs

Le@aéo/@ﬁ/zim

[ o Ruats 22¢

Frégaola Sarda cuit av bouillon de 1égumes, i€ av Saint fgur et lait de soja, petits légumes

[+ Budbthe Boud 23¢

En version plat. Marachere de [égumes primeurs, herbes, graines bio, céréales £picées artichauts, cevf poché, croustillant

de Saint-Pavlin vinaigrette de thé Matcha et pate de sésame



Coopérative dv Val Dhvely

Faisselle servie nature d.agrémenter dun pey de sucre o avec le coulis dv moment

[ st Fudlomnells

Fromages de nos régions, pain aux noix

50’

70’



[es Dosserts

[ & Foatne

Paviova, basiic; ¢+ m/rgem dae sapr Imonade g/a(e’e

Lo Gocstet

Songe dun soir autour du chocolat noir, de lavoine et de la menthe

La Runguat

Fnancrer av célen branche, KumaQuars confirs créme a la Féve de tonka

Lo G

Jarte av cifron dans lesprit dun faco

Lassortiment de govrmandises accompagné dun café ou dun thé

Chatpagee goomand

Lassortiment de govrmandises accompagné dune covpe de Champagne

Toutes nos glaces ne sont pas maison, mais de fabrication artisanale.
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[e Menu du Vievx Chalet
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